
～  前菜  ～
人参のムースと海老のマリネ
広尾町産星屑昆布のジュレ

～  スープ  ～
カリフラワーのクリームスープ　ロースト添え

～  お魚料理  ～
北海道産本日の鮮魚　長芋
春菊正油　十勝の塩

～  メイン料理  ～
北海道産牛フィレ肉のステーキ　小松菜
和田農園ごぼう入りドフィノワーズ
黒胡椒風味のマデラソース

折笠農場の有機粒マスタード　十勝の塩

～  デザート  ～
ホワイトチョコムース　カフェ・アングレーズ添え

十勝産小麦「キタノカオリ」100％ホテル特製パン

コーヒー 又は 紅茶

 

※料金には、サービス料10％と消費税が含まれています。

セゾンディナー ……………… 6,800円



十勝和牛 とかちマッシュ キャビア メルバトースト
生うに 甘海老 とかち井上農場メークイン二冬越し シュー

野菜のムース　帆立貝
広尾町産星屑昆布のジュレ

牡丹海老ビスク　中札内産枝豆のニョッキ

北海道産鮮魚
旬の野菜　すだち

ポン酢風味の焦がしバターソース

十勝産特選牛のステーキ
とかち井上農場メークイン二冬越し　人参　紫キャベツ

黒胡椒風味のマデラソース

十勝清水さわやま農場のフェットチーネ　仔羊とごぼうのボロネーゼ
　

テリーヌ・ショコラ　オレンジソース添え
小菓子

十勝いろどりファームのハーブティ

食後のお飲み物は、お代わりを用意致しております。お申し付け下さい。

前日１７時まで予約制

スペシャリテ　　　　　9,800円

ふたふゆ



＜おすすめセット料理＞

十勝産F1牛のタンシチュー
総料理長 羽山正彦監修

料金には、サービス料(10％)と消費税が含まれています。
The Price include a 10% service charge and taxes.

贅沢にもタン元だけを使用し、十勝の赤ワインで4～5時間じっくり煮込みました。
お肉の柔らかさとソースの旨味が凝縮した自慢の一品

ショップ エブリシングノースにて、レトルト品も扱っております。

［セットメニュー 内容］

本日のスープ　新鮮サラダ　ホテル特製パン 

シェフ特製デザート　コーヒー 又は 紅茶

おすすめステーキメニュー

十勝和牛の十勝ワイン煮込み



少しずつ食べて、ワインを飲みながらゆっくりと楽しめる

お気軽なひとしな

料金には、サービス料(10％)と消費税が含まれています。
The Price include a 10% service charge and taxes.


