
～　ミニ前菜盛り合わせ　～
野菜のキッシュ
ミートローフ
ポテトスープ

～　パスタ　～
茄子とベーコンのアラビアータ

～　選べるメインプレート　～

～　シェフ特製デザート　～
レアチーズフレーズ　プチフール添え

ホテル特製パン

コーヒー 又は 紅茶 

（A）お肉のプレート

（B）お魚のプレート

※料金には、サービス料10％と消費税が含まれています。

イヴェール      ランチ …………… 2,400円



4,500 円
11:30～15：00（14：00LO)

12月1日（月） ～　12月31日（水）

クリスマスランチコース

ホテル特製パン 
コーヒー 又は 紅茶

～　前菜とスープ　～

本日のシェフおすすめ前菜と本日のスープ

～　お魚料理　～
白身魚のソテー　レモン風味のバターソース

有頭海老のフライ  温野菜

～　お肉料理　～
牛フィレ肉のステーキ  ザンガラソース

ポテトピューレ添え  温野菜

～　デザート　～
ホワイトチョコムース
カフェ・アングレーズ添え

料金には、サービス料(10％)と消費税（10%）が含まれています。

コーヒーは、世界で評判のイタリア「イリー」社の豆を使用。カプチーノ、カフェラテも用意いたしております。
食後のお飲み物はお代わりを用意いたします。お申し付け下さい。



シェフ特製パスタプレート　　 1,800円

魚介類のトマトラグーソース スパゲティ

本日のスープ

彩り野菜サラダ

ホテル特製パン

レアチーズフレーズ　プチフール添え

コーヒー 又は 紅茶

料金には、サービス料(10％)と消費税（10%）が含まれています。



本日のスープ

彩り野菜サラダ

シェフ特製デザート

ホテル特製パン（十勝産キタノカオリ） ）

 コーヒー 又は 紅茶

贅沢にもタン元だけを使用し

十勝の赤ワインで4～5時間じっくり煮込みました。

お肉の柔らかさとソースの旨味が凝縮した自慢の一品


